
Certificering – een serieuze
belofte, maar de moeite
waard

Er is algemene kritiek op de visserijen
overal ter wereld, in de regio’s waar
gevist wordt en op de plaatsen waar de
vis en schaaldieren verkocht worden.
De sceptici laten zich niet overtuigen
door verklaringen van goede praktijken
van de sector zelf, maar de  toekenning
van een keurmerk door een
onafhankelijk orgaan kan dit wel
bereiken.

fisheries@msc.org

De MSC is het toonaangevende
internationale
certificeringsprogramma  voor
duurzame visserijen.

De MSC-norm komt overeen met de
‘Richtlijnen voor keurmerken van vis- en
visserijproducten van wild gevangen vis’,
aangenomen door de Voedsel- en
Landbouworganisatie (FAO) van de VN.
Dit houdt in dat het gebaseerd is op
degelijke procedures en principes van
inzichtelijkheid, aansprakelijkheid en
onafhankelijkheid. De MSC gaat uit van
het principe van ‘controle door derden’,
dat internationaal gewaardeerd wordt om
de geloofwaardige en onafhankelijke
resultaten die het  oplevert. Instellingen
die beoordelingen uitvoeren voor MSC,
zijn geaccrediteerd door de internationale
instelling voor certificering ASI
(Accreditation Services International)
hetgeen garandeert dat de evaluaties op
geen enkele wijze zijn bevooroordeeld of
beïnvloed. Het accreditatieproces wordt
streng gecontroleerd om er zeker van te
zijn dat de certificeerders beantwoorden
aan alle MSC-criteria.

info@msc.org

Verrijk uw vis- en schaaldierproducten
met de Marine Stewardship Council

MSC – de meest milieubewuste keuze voor vis en schaaldieren www.msc.org

U en uw klanten hebben
behoefte aan voldoende vis en
schaaldieren, nu en in de
toekomst.

Miljoenen mensen zijn dagelijks
aangewezen op de visvangst voor
hun levensonderhoud. We kunnen
ons moeilijk een wereld zonder vis
voorstellen. Toch is overbevissing
momenteel één van de meest dringende
milieuproblemen. De Marine
Stewardship Council (MSC) is
een internationale organisatie zonder
winstoogmerk met als doel het
verantwoordelijk beheer van de
voorraden vis en schaaldieren te
bevorderen en te belonen. Hiervoor
heeft de MSC een vrijwillige en
onafhankelijke certificeringsnorm
voor duurzame en goed beheerde
visserijen ontwikkeld.

De MSC beïnvloedt de keuze van
de consument door het verlenen
van een keurmerk dat duurzame
producten uit de zee identificeert.

info@msc.org

Een degelijke en strenge
internationale norm

Het MSC-programma is georganiseerd
rond een geheel van principes en criteria
voor duurzame visvangst die gebruikt
worden als norm in het
certificeringsprogramma. Deze principes
en criteria werden ontwikkeld door een
omvangrijke internationale procedure van
overleg met wetenschappers, non-
gouvernementele organisaties, de
visserij-industrie en andere betrokken
partijen.

De drie principes van de MSC-norm
houden rekening met het volgende:
1. De toestand van de vis- en

schaaldierbestanden
2. De impact van de visserij op het

ecosysteem van de zee
3. Het beheersysteem van de visserij

fisheries@msc.org
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De MSC kan u de zekerheid
geven  die uw klanten nodig
hebben

De MSC-milieunorm voor duurzame
visserij is gebaseerd op de gedragscode
voor verantwoorde visvangst, zoals
opgesteld door de Voedsel- en
Landbouworganisatie van de Verenigde
Naties (FAO). Een visserij kan, ongeacht
de grootte, het bereik, de soort, het
vangstgebied of hoe intensief  er gevist
wordt, een aanvraag indienen om door
een onafhankelijke certificeerder
getoetst te worden aan de milieunorm.
Indien een visserij gecertificeerd is
volgens de MSC-norm moeten de
ondernemingen die het MSC-keurmerk
op hun producten willen gebruiken, een
certificaat van ketenbeheersing krijgen
om de traceerbaarheid van de
gecertificeerde vis te verzekeren.

De bedoeling is een merk te
introduceren dat de producten verrijkt en
de ondernemingen in de sector
beschermt. Het keurmerk dat door een
onafhankelijk orgaan wordt toegekend,
brengt een verandering van de markt
voor vis en schaaldieren teweeg.  Op
lange termijn draagt de MSC bij tot het
opstellen van een model voor de
toekomst van de visserij-industrie.

info@msc.org

Commerciële voordelen

In een tijd waarin de handelaren en
verwerkers hoe langer hoe meer
rekening moeten houden met de
consument die zich wereldwijd zorgen
maakt over de toekomst van het milieu,
geeft de MSC een positief en
geloofwaardig antwoord op het
probleem van  overbevissing. Naarmate
er meer van zulke producten op de
markt komen, kiezen visverwerkers en
handelaren er vaker voor om vis en
schaaldieren met het MSC-keurmerk in
te kopen. Omdat het MSC-programma
“goede cijfers” geeft aan visserijen die op
een verantwoorde manier werken,
zonder slechte cijfers uit te delen aan
degenen die dit niet doen, wint het
programma op wereldvlak aan
populariteit.

Door samen te werken met de
MSC draagt u bij aan de oplossing
en niet aan het probleem.

commercial@msc.org

MSC Office (Americas) 
2110 North Pacific Street
Suite 102
Seattle WA 98103
USA
Email: brad.ack@msc.org
Tel: +1 206-691-0188

MSC Office (Asia Pacific)
10/46–48 Urunga Parade
Miranda
NSW 2228
Australia
Email: duncan.leadbitter@msc.org
Tel: +612 9524 8400

MSC Office (Netherlands)
Sweelinckplein 9-11, Unit 12,
2517 GK Den Haag
The Netherlands
Email: camiel.derichs@msc.org
Tel: + 31 (0)70 360 5979
Mobile: + 31 (0)6 4613 4914

Verrijk uw vis- en schaaldierproducten
met de Marine Stewardship Council

Gebruik van het MSC-keurmerk

Elke organisatie die het MSC-keurmerk
voor een visproduct wil aanvragen, dient
al in het bezit te zijn van een certificaat
van ketenbeheersing. Zoals voor elk
gedeponeerd merk moet het gebruik
van het MSC-logo zorgvuldig worden
gecontroleerd zodat het zijn waarde
behoudt voor de rechtmatige gebruikers
ervan. Deze controle wordt gedaan door
middel van een contract tussen de te
certificeren onderneming en de
commerciële branche van de MSC
(Marine Stewardship Council
International – MSCI).. Het MSC-
keurmerk is zichtbaar bewijs van het feit
dat u duurzaamheid voorstaat en
garandeert  uw klanten dat uw
producten afkomstig zijn van bronnen
die verantwoord beheerd worden. 

logo@msc.org

MSC Office (International)
3rd Floor Mountbarrow House
6-20 Elizabeth Street
London SW1W 9RB
UK
Email: info@msc.org
Tel: +44 (0)20 7811 3300

Hoe doet u mee?

Draag uw steentje bij aan de
bescherming van de visbestanden in de
wereld door samen te werken met de
MSC. Dat doet u zo:

Verwerkers, handelaren,
restauranthouders.
• Stimuleer nieuwe visserijen en uw

leveranciers om MSC-certificering aan te
vragen

• Laat uw onderneming certificeren om
deel uit te maken van de MSC-
ketenbeheersing

• Stel een contract op met de MSCI dat u
toestaat het MSC-logo te gebruiken

• Koop producten met  het MSC-keurmerk

Certificeerders
• Dien uw aanvraag in om geaccrediteerd

te worden voor het beoordelen van
visserijen of ketenbeheersing en ken
certificering toe op basis van de MSC-
norm en -methologieën.

Ledereen 
• Promoot duurzaamheid en het MSC-

programma bij uw personeel, uw klanten,
uw partners en uw investeerders.

De MSC wordt bij de financiering van haar
werkzaamheden ondersteund door trusts,
stichtingen, bedrijven en particuliere initatieven.
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